
  

 

 
 
 

I vini sono stati scelti per la loro bontà, la loro unicità e la loro naturalezza. 

u Produttore certificato biologico ● V Produttore biodinamico ● e Produttore Vino Vero 

T Produttore bio e/o biodinamico non associati ● P Vini naturali 
 

 

LISTA VINI 
(se non finite la bottiglia, si ritappa e ve la portate a casa o in’dove vi pare) 

 

Bollicine 
  Prosecco della Valdobbiadene Brut DOC prosecco La Jara (Valdobbiadene) u € 13,00 

  Spumante Rosa DOC    pinot grigio La Jara (Valdobbiadene) u € 15,00 

  Spumante Granduca di Toscana  chardonnay P. Gagliardo (Montescudaio) u € 15,00 

  Spumante d’Asti    moscato  Bera Vittorio (Asti)  V € 16,00 

Bianchi nostrani 
 

  Vernaccia di San Gimignano ’07 DOCG vernaccia Canneta (San Gimignano) u € 10,00 

  Bianco ’08 IGT    treb & malvasia Colombaia (Colle Val d’Elsa) V € 11,00 

  Vermentino ’08 DOC    vermentino P. Gagliardo (Montescudaio) u € 14,00 
 

Bianchi da altre regioni 
  Colli di Luni Vermentino ’08 DOC  vermentino Torchio (La Spezia)  u € 14,00 

  Chablis “La Nature” ’06   chardonnay La Chablisenne (Francia) u € 24,00 

  Riesling ’07     riesling  Zind-Humbrecht (Francia) e € 25,00 

  Gewürtztraminer ’05   gewürtztraminer Zind-Humbrecht (Francia) e € 25,00 

  Munjebel Bianco 4 ‘07   grecanico dorato Frank Cornelissen (Etna)  P € 30,00 

  Ribolla Anfora ’04 IGT    ribolla  Gravner (Gorizia)  P € 56,00 

  Breg Bianco ’04 IGT    riesling, pinot g, sauv & chard Gravner (Gorizia)  P € 56,00 

Rosati nostri e di fuori 
  Côtes du Rhone ’08 AC   grenache & mourvèdre Coccinelles (Rhône, FR) u € 12,00 

  Rosato ‘06 IGT    merlot & cabernet Massa Vecchia (M. Maritima)  e € 32,00 

Rossi nostrani 
  Chianti ’07 DOCG    Prev sangiovese Michele Giorgio (Siena) u € 11,00 

  Vigna Nuova ’07 IGT    Prev sangiovese Colombaia (Colle Val d’Elsa) V € 13,00 

  Chianti Colli Senesi ’05 DOCG  Prev sangiovese Colombaia (Colle Val d’Elsa) V € 15,00 

  Chianti Colli Senesi Riserva ‘03 DOCG Prev sangiovese Colombaia (Colle Val d’Elsa) V € 20,00 

  Zenit San Gimignano Rosso ’06 DOC sangiovese Canneta (San Gimignano)  u € 10,00 

  Chianti Classico ’07 DOCG   sangiovese Poggerino (Radda in Chianti)  T € 17,00 

  Chianti Classico Riserva ’06 DOCG  sangiovese Poggerino (Radda in Chianti)  T € 27,00 

  Primamateria ’06 IGT   sangiovese & merlot Poggerino (Radda in Chianti)  T € 30,00 

  Chianti Classico ’07 DOCG   sangiov & cab s Renzo Marinai (Panzano)  u € 21,00 

  Montecalvi ’03 IGT    sangiovese Montecalvi (Greve in Chianti) T € 24,00 

  Rosso di Montepulciano ’07 DOC  sangiovese Sanguineto (Montepulciano)  u € 12,00 
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  Vino Nobile di Montepulciano ’05 DOCG sangiovese Sanguineto (Montepulciano)  u € 20,00 

  Vino Nobile di Montepulciano Ris. ’03 DOCG sangiovese Sanguineto (Montepulciano)  u € 26,00 

  Albatro ’06 IGT    sangiov & merlot Máté (Montalcino)   T € 20,00 

  Brunello di Montalcino ’04 DOCG  sangiovese Máté (Montalcino)   T € 44,00 

  Sant’Antimo ’06 DOC    sangiovese San Polino (Montalcino)  u € 14,00 

  Rosso di Montalcino ’05 DOCG  sangiovese San Polino (Montalcino)  u € 22,00 

  Brunello di Montalcino ’04 DOCG  sangiovese San Polino (Montalcino)  u € 50,00 

  Brunello di Montalcino ’03 DOCG  sangiovese San Polino (Montalcino)  u € 35,00 

  Brunello di Montalcino ’01 DOCG  sangiovese San Polino (Montalcino)  u € 99,00 

  Rosso di Montalcino ’05 DOCG  sangiovese Cupano (Montalcino)   u € 34,00 

  Brunello di Montalcino ’04 DOCG  sangiovese Cupano (Montalcino)   u € 95,00 

  Montereggio di Massa Marittima ‘07 DOC sangiov & cilieg Montebelli (Massa Marittima)  u € 14,00 

  Montescudaio Rosso ’07 DOC  sangiov, cilieg, can P. Gagliardo (Montescudaio)  u € 13,50 

  Vel Aules ’04 IGT    malvasia n  & can P. Gagliardo (Montescudaio) u € 36,00 

  Montecucco Sangiovese ’04 DOC  sangiovese La Poderina (Montegiovi)  u € 16,00 

  Ciliegiolo Maremma Toscana ’08 IGT ciliegiolo  Sassotondo (Pitigliano)  u € 14,00 

  Sovana Rosso Superiore ’06 DOC  sangiov & cilieg Sassotondo (Pitigliano)  u € 16,00 

  San Lorenzo Ciliegiolo Toscana ’04 IGT ciliegiolo  Sassotondo (Pitigliano)  u € 36,00 

  Cortona Syrah ‘06 DOC   Syrah  Stefano Amerighi (Cortona) V € 22,00 

Rossi da altre regioni 
  Dolcetto d’Alba ’07 DOC   dolcetto  Gius. Rinaldi (Barolo, Piemonte) e € 16,00 

  Barbera d’Alba ’07 DOC   barbera  Gius. Rinaldi (Barolo, Piemonte) e € 19,00 

  Langhe Nebbiolo ’06 DOC   nebbiolo  Gius. Rinaldi (Barolo, Piemonte) e € 25,00 

  Barolo Le Coste ’05 DOCG    nebbiolo  Gius. Rinaldi (Barolo, Piemonte) e € 47,00 

  Montefalco Rosso ’06 DOC   sangiov &  montep Paolo Bea (Montefalco, Umbria)  e € 28,00 

  Sagrantino di Montefalco ’04 DOCG  sagrantino Paolo Bea (Montefalco, Umbria)  e € 52,00 

  Rosso del Contadino 5 ‘08   nerello mascalese Frank Cornelissen (Etna,  Sicilia)P € 21,00 

  Magma Rosso 6 “R” ‘06   nerello mascalese Frank Cornelissen (Etna,  Sicilia)P €140,00 
  Chateauneuf du Pape ’01 AC  grenache & syrah Pierre André (Rhône, FR)  u € 40,00 

  Chateauneuf du Pape ’05 AC  grenache & syrah Pierre André (Rhône, FR)  u € 36,00 

  Domaine de Trevallon ’00 vin de pays cabernet & syrah D. Trevallon (Provence, FR)  V € 52,00 

Fine pasto - al bicchiere  
  Vin Santo     trebbiano & malv Il contadino (Toscana)  i €  3,00 

  Passito “Ultimino”    sangiovese Michele Giorgio (Siena) u €  4,00 

  Un Verduz dal Sis ’06 IGT   verduzzo friulano Marco sara (Udine, Friuli V G)  u €  5,00 

  Banyuls Rimage ’05 AC   grenache noir Dom. Traginer (Banyuls, FR)  V €  5,00 

  Trebianco Vendemmia Tardiva ‘05 IGT sauv, chard,  tram. Castello dei Rampolla (Panzano) V €  6,00 


